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Correo electrénico.
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La Salamandra es una méquina para Hosteleria que se
emplea para calentar ingredientes ya cocinados y.

darles un Gltimo golpe de calor antes de servirlos en D K
platos. También puede usarse para tostar, dorar o
gratinar determinados productos DANIIS MORALES KATY PAOLA BARO.

Ls Salamandra es una mquina para Hostelerla que se
emplea para calentar ingredientes ya cocinados y
daries un liltimo golpe de calor antes de servirlos en ”~

platos. También puede usarse para tostar, dorar o
gratinar determinados productos.
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No s posible clasificar de maner rigica, por 1a frecuencia de 2
corrients usada, Ias muchas variantss exlstantes de hormos de
indusccin. Los hemos que trabajan con frecuencias supericres a los A A
ciclos por segundo ticnen un bafio en forma de crisol cilimdrico y
1o levan un nicleo ce hierro. Habitualmente, estos hornos se flaman
hornos de induccidn sin ndclea. En los itimos afos se han
construido muchos hornos de este tipo que trabajan a 50 ciclos por
segundo, es decr, |a frecuencia normal d |as redes de suministro.
Los primitives hornos de induccion tenian un canal de fusidn que
formaba el secundatia en cortocirculto e un transformadar; estos se
poeden denominar hornes de induccidn de canal.
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INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.
PRODUGTOS CARNICOS PROCESADOS NO
ENLATADOS.
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« Cuando no s alfacena de manera cormecta para evitar que se alleré o se
‘contarmine con microorganismes.
« Cuando por la mala manipulacién cambia sus condiciones fisicoguinicas
ocasionando alteraciin al alimento.

miquefomtal. MARKELASABEL_  SharyhuzDeavilag.

Alimento contaminado
N P A

. Norma Caciia Quin_

Es un alimento que conliens sustancias andmalas de cualquier naluaieza en
canfidades no permitidas por las autoridades competentes, un ejemglo de esio

&5 una eche fresca que conlenga irazas de formol. PATRICIAROA BER..

-

Allmente de mayor riesgo par

a salud publica

Es aquel que conliene microorganismes allamente palogerss que pueden
roduci oxinas letales para 1a salud, tomo es caso de Clasmidium barulinum,
U0 EJeMpi0. €5 CUANO €l alFMeNto conlene SUSIANGES QuIMICaS HOCIaS.

Alimento fraudulento o falsificado
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Resultado de imagen para horne tipo
combi

Un horno combinado es un equipo de
cocina altamente parametrizable, que
permite, dentro de una misma camara de
coccion, llevar a cabo procesos de
coccidn al vapor, ademds de por
conveccion forzada o calor seco.
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La contaminacion cruzada se praduce por medio de:

o Manos sueas eon 1S cUAIES S MANpUIAN AlMeNtos CTUGOS ¥ GSPIES
alimentos coccos ISIos para Ser ConsurmIsos.

= Superficies sucias que no estan limpias y desinfeciadas

jpiones y esponjas de limpieza que estin sucias y entran en contacto
direco con alimenios crudos, para finalmente ser usados en uiensiios ¥
quipos que van a entran en eentacts con almentos cockdos.

« Alimentos crudos o contaminados que se mazclan o s dsmaman sobre
alimentos cocios o listas para ser consumidos.

Fs impotante seguir ias siguientes recomendaciones para evitar |
contaminacitn cnizada

1. Cuitar que las materias primas a procesar, entren en contacto directa o
indirecto ¢on alimentos ya elanaracs

2. Eviar que 1o manipuiadores que lengan la

tengan eniren en contacio direcl con un akn

umentana suca o no
nio, pues este so puede

1504 | nag-vtin-fbx

Winm o
'~

@ P Eseive squipara buscar o u I Uialigers ~ B o B @0 B



4 ot - oo et X € e

M X O e g x| @ Wt x o+ e - o x

° 0 I oA

& mectgoogiecomracutin

5t et @ %

T e

= Estizprosentanda pars todos
=

D D

SALAMANDRA OaNmS MoRALE i Aivarez s

TECNICAS DE COCINA i
s mos e
EQUIPOS Y s ot ac P e e S 3
A S

HERRAMIENTAS A 0 e et

Eoped k. griar o1 racats o pecia 1
A — i s
BASICAS

Anapociasolgar.  DARAN WCWA

s ura arces e e £33, no 8% un
Facodng, sungue, es urs miquine
. S s clistangsas e st cmbiar

o puscian sar Ln home o un soplete. ol
e U L muy cnliguos
Iasciales astaiian may paca mbusile gue tenian ur
am regulsble y venstane.

a4

3 | nagevtinefox

ribe aqu paa busca woles ~Fembatw S0 @ =T

P terine zout pora busear Bl A GOWE & 5

M importantes - afredobeniugols X (B Meet - rage X | G ssamendn deberjamin bankic X | + e - o0 X

X O s g e & x O oW %

Jooge comynag-vin-1t

0 e @

O ez ERETA

K =
SALAMANDRA KATY PAOLABARO..  Ekona Formegroza i

P

FREIDORAS PATRICIA ROA BER__. Maricels Issbel Gar..

uses.
Es indispensable para calentar, gratinar, dorar,
tostar o dar ese dltimo golpe de calor que
necesitan algunos platos antes de ser servides a
los clientes, Ademas de su versatilidad es un
dispositivo que no ocupa demasiado espacio y es
bastante asequible gracias a su simplicidad. Hoy
en dia algunos hogares disponen en sus cocinas
de este utensilio que las marcas han puesto en el D
mercado con disefios modernos. DARAN LCIAA

TIPOS

* Freidoras modulares
* Freidoras de sobremesa
*+ Marmitacas

* Freidoras sin aceite 1
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Se trata de aparatos que cocinan los
alimentos mediante aire caliente y que se
anuncian como |a opeién saludable ante
Ia fritanga. ... Eso si, el tiempo de coccion
enla freidora sin aceite se puede alargar
el doble respecto a una freidora
tradicional y s recomiends, igualmente,
afladir una cucharada de aceite D
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CONGELADORES MARICELA IABEL -

Son aquellas en las que su uso
abarca grandes cantidades de
produccion, por ello tambign
reciben el nombre de freidoras de
marmitas, y su usa se da dentro de
grandes cocinas industriales, o para 5
Ia elaboracién de snacks a gran 1

escala. Su tecnologia se basa en K, &
calentar el aceite por presidn de

agua caliente

¢QUEES?
es un equipo de refrigeracién que comprende un
compartimento aislado térmicamente y un sistema
frigorifico, que permite mantener productos a
temperaturas bajo cerol evitando su putrefaccion. Se
mantiene frio por compresion o por absorcion,
siendo capaz de mantener los productos. Il
almacenados en su interior a una temperatura

generalmente comprendida entre 30 "Cy -4 °C 1 mis
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TIPO usos AREA DE USO EN COCINA E -
CONGELADOR CONGELAR ALIMENTOS. SE USA EN COCINAS
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